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ВВЕДЕНИЕ
• Ферментати́вная кине́тика — зависимость скорости химической реакции от её 

условий[1] — раздел биохимии — раздел биохимии, предметом которого являются 

химические реакции — раздел биохимии, предметом которого являются химические 

реакции, катализируемые — раздел биохимии, предметом которого являются 

химические реакции, катализируемые ферментами, изучающий закономерности 

течения во времени и механизм ферментативных реакций[2]. Ферментативная 

кинетика занимается исследованием закономерностей влияния химической природы 

реагентов (субстратов. Ферментативная кинетика занимается исследованием 

закономерностей влияния химической природы реагентов (субстратов, ферментов), 

количественным изучением эффектов варьирования условий (кинетики. 

Ферментативная кинетика занимается исследованием закономерностей влияния 

химической природы реагентов (субстратов, ферментов), количественным изучением 

эффектов варьирования условий (кинетики) той или иной химической реакции 

(концентрация, pH. Ферментативная кинетика занимается исследованием 

закономерностей влияния химической природы реагентов (субстратов, ферментов), 

количественным изучением эффектов варьирования условий (кинетики) той или иной 

химической реакции (концентрация, pH среды, температура, присутствие активаторов. 

Ферментативная кинетика занимается исследованием закономерностей влияния 

химической природы реагентов (субстратов, ферментов), количественным изучением 

эффектов варьирования условий (кинетики) той или иной химической реакции 

(концентрация, pH среды, температура, присутствие активаторов или ингибиторов), а 

также измеряет её скорость[3]. Изучение ферментов позволяет выявить 

каталитический механизм действия определённого фермента и контролировать его 

роль в процессе обмена веществ, способного замедлять (ингибировать. Изучение 

ферментов позволяет выявить каталитический механизм действия определённого 

фермента и контролировать его роль в процессе обмена веществ, способного 

замедлять (ингибировать) или ускорять (активировать. Изучение ферментов 

позволяет выявить каталитический механизм действия определённого фермента и 

контролировать его роль в процессе обмена веществ, способного замедлять 

(ингибировать) или ускорять (активировать) ход химической реакции. Таким образом, 

кинетические исследования позволяют не только определить сродство и 

специфичность связывания субстратов и ингибиторов к ферментам, но и найти 

максимальную скорость процесса, катализируемого специфическим ферментом, а 

также попутно решить многие другие задачи и возникающие проблемы. При этом, 

основная часть проблем ферментативной кинетики сводится к 

• анализу предполагаемых схем ферментативных реакций,

• выводу уравнений скорости, соответствующих этим схемам,

• сопоставлению полученных зависимостей с данными эксперимента.



Кинетика ферментативных реакций – наука о скоростях ферментативных 
реакций, их зависимости от различных факторов. Скорость 
ферментативной реакции определяется химическим количеством 
прореагировавшего субстрата или образовавшегося  продукта реакции в 
единицу времени в единице объема при определенных условиях:
  ,
где v – скорость ферментативной реакции,    – изменение концентрации 
субстрата или продукта реакции, t – время. 
Скорость ферментативной реакции зависит от природы фермента, которая определяет его активность. Чем 

выше активность фермента, тем выше скорость реакции. Активность фермента определяют по скорости 

реакции, катализируемой ферментом. Мерой активности фермента является одна стандартная единица 

активности фермента. Одна стандартная единица активности фермента – это такое количество фермента, 

которое катализирует превращение 1 мкмоль субстрата за 1 минуту.

В процессе ферментативной реакции фермент (Е) взаимодействует с субстратом (S), в результате образуется 

фермент-субстратный комплекс, который затем распадается с высвобождением фермента и продукта (Р) 

реакции:

  

Скорость ферментативной реакции зависит от многих факторов: от концентрации субстрата и фермента, 

температуры, рН среды, наличия различных регуляторных веществ, способных увеличивать или снижать 

активность ферментов.
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