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Рецепт  оладий (на 8 порций)

•                                    Продукты  
•  1)Мука – 3 стакана
• 2)Молоко-2 стакана
• 3)Дрожжи сухие -10 грамм
• 4)Яйца-3 шт 
• 5)Сахар -2 столовые ложки
• 6)Соль-1-2 щепотки 
• 7)Масло растительное-2-3 столовые 
ложки



Рецепт рассольника (на 4 
порции)• Зелень петрушки -2 ст ложки 

• Мясо  куриное- 300 грамм       

• Картофель -3 шт
• Огурцы соленые-2 шт
• Рис -50 грамм
• Луковица -1 шт
• Морковь-1 шт
• Масло растительное-2 ст ложки 

• Сметана-2 ст ложки
•  лавровый лист-1 шт
• Соль -0.5 ст ложки
• Перец -1 щепотка 



Рецепт кулича (на 8 порций)

•   Мука –1 кг
• Молоко-3 стакана
• Дрожжи сухие активные – 11 грамм
• Масло сливочное 400 грамм
• Сахар -200 грамм
• Яйца -7 штук
• Изюм- грамм
• Ванильный сахар-10 грамм
• Соль-1 чайная ложка
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