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Карта дефектов и брака «Тельное из рыбы»

Виды брака Причины 
возникновения 

Способы 
устранения 

Трещины на 
изделии

Плохо 
сформованные 

изделия 

Сформовать 
изделие 

Отслаивается 
панировка

Густая котлетная 
масса

Слегка развести 
котлетную массу 

Форма не 
соответствует 
требованиям 

Не соблюдение 
технологии 

приготовления 

Соблюдать 
технологию 

приготовления 



Набор продуктов для приготовления «Тельное из рыбы» 



Приготовления фарша



Приготовление начинки 



 процесс приготовления  котлеты 



Приготовление соуса «Томатного» 



Соус процеживаем и доводим до кипения 



Котлету  обжарили во фритюре и до готовили в жарочном шкафу



Тельное из рыбы с гарниром 


