


AnNropnTtMm TakKCMPOBaHNSA PEeLENTOB:

1. OnpepensemM, Ha Kakyl neKapCTBEHHYO OopMy MOCTYMNuIT peuenT.
CmoTpum B «Tapudax Ha M3rotoBreHne u acoBKy JEKapCTBEHHbIX
CpeacTB U MEAULIMHCKUX N3OENUN» LEHY HA N3roTOBMNEHNE BbIMMCAHHOMN
nekapcTtBeHHOU OOpMbl;

2. Onpepensem KonnmyectBO KOMMOHEHTOB. ECnM KOMMOHEHTOB OonbLue
Tpex — uvwem B «Tapudax Ha u3rotoBrieHMe» HanbaBky 3a OOWH
KOMMOHEHT;

3. Ecnn ecTtb BellectBa cnucka A, nekapcTBeHHble BewlectBa Ha 1KY —
npubaensem HagbaBKy 3a OTBETCTBEHHOCTb MO paboTe ¢ AaHHbIMU
BeLlecTBaMMu.

4. PaccunTblBaeM MacCy KaXkgoro KOMMOHEHTa, KoTopasa noHagobutcs ans
N3roTOBIIEHNSA JIEKAPCTBEHHOWN POPMbI;

5. Micxoast U3 LEeHbl HA KUnorpamm (MPenuckypaHT LEeH), cYMTaeM LeHy Ha
HeobxoanmMyto Ham Maccy.

6. Bknioyaem CTOMMOCTbL Nocyabl (KpOMe NOPOLLKOB)



Mpn odopmrneHun peuenTtoB HeobXOOAMMO NPUOEPKMBATLCS
creayroLmx npaBun:

« Kaxpoe nekapcTtBeHHOe CpefcTBO 3anuCbiBaeTCA Ha OTAeNbHOU
peuenTypHOWU CTPOKE;

* [log cnoBom Recipe ocTtaetca cBob6ogHOe none — 3TO0 MecTo Ansd
TaKCUPOBAHUS;

« Ecnu HasBaHme nekapcTBeHHOro cpeacTsa He ymellaeTcs Ha ogHOW

CTPOKe, ero nepeHocAT Ha crenyroLy CTPOKY, OTCTYNMUB OT ee
Ha4ana Bnpaso (1,5-2 cm).

 TakcupoBaHMe MNpouU3BOAUTCA MO PO3HUYHLIM LiEHaM Ha J1EeBOM
ceBobogHoM none peuenta. LleHbl ykasaHbl B «Tapudax Ha

N3rotoBJjieHnEe " CbaCOBKV JIEKapCTBEHHbLIX cpeaCTB U MeaANLUNHCKNX
n3nennumn».




TakcupoBaHue peuenTta — onpegeneHue
CTOMMOCTU O4HOWN NeKapCTBEHHOMN DOPMBbI.

CTOMMOCTb neKkapcTBEHHOU doopmbil
CKragblBaeTCcs U3 crneayrouinx Yacten:

* CTOMMOCTW BXOASALLMX B HEE€ UHIPEOVNEHTOB;
* CTOMMOCTW NOCyabl;

e Tapuda (CTOMMOCTWU YyCnyr NO W3roTOBIEHUIO
OAaHHOW nekapcTBeHHOW POpMbl).




