
ЭТИКЕТ ПРИГЛАШЕНИЯ ГОСТЕЙ





 

 

 

Этикет - установленный порядок 
поведения где-либо. 





ПРАВИЛА НАПИСАНИЯ ПРИГЛАШЕНИЯ

� В последнее время стало общей практикой приглашать гостей по 
телефону или договариваться о встрече лично. 

� Письменное приглашение больше подходит в том случае, когда 
устраивают большое торжество. 

� Приглашать гостей нужно лично, а не через третье лицо. 

� Приглашение должно быть принято или отклонено, если на то 
есть уважительная причина. 



� Приглашенному нельзя приглашать от себя кого-либо 
еще. Если вы все же хотите привести приятеля или 
подругу, нужно спросить у хозяев разрешение. 

� Из приглашения должно быть понятно, о каком событии 
идет речь, т.к. приглашенному нужно заранее подумать о 
форме одежды и подарке. 

� На большое торжество принято приглашать письменно. 
Текст приглашения не обязательно должен быть 
официальным. Можно выполнить открытки своими 
руками и заполнить шутливым текстом.





ПРАКТИЧЕСКАЯ РАБОТА
1.    Составьте текст приглашения,  наберите его 

в текстовом редакторе Microsoft Word и 
распечатайте.

2.    Разработайте меню сладкого стола.



1. Последовательность выполнения 
практической работы.

СОСТАВЛЕНИЕ ПРИГЛАШЕНИЯ

1. Составьте текст приглашения, и наберите его в 
текстовом редакторе Microsoft Word.

2.Отредактируйте текст, установив нужный размер и вид 
шрифта, расположение его на листе бумаги. .

3. Подберите картинку, вставьте на страничку, установите 
её размер, распечатайте.               .

4.Оцените качество изготовленного приглашения.



ОБРАЗЕЦ ВЫПОЛНЕНИЯ ПРИГЛАШЕНИЯ В РЕДАКТОРЕ 
MICROSOFT WORD 



2. Последовательность выполнения 
практической работы. 

МЕНЮ СЛАДКОГО СТОЛА  
        Для начала определитесь, какой именно будет праздник: семейный (куда будут 
приглашены только родственники) или праздник будет исключительно для друзей. 

      Затем составьте список сладких блюд. Нелишними будут в списке творожные 
десерты, различное печенье, легкие пирожные и обязательно много различных 
фруктов. Набросайте себе список и меняйте или дополняйте его по мере 
необходимости. Лучше стоит начать составлять меню с фруктов, тем более, что их вы 
можете подавать в запеченном, сыром виде, или приготовить из них вкусные пудинги, 
муссы, коктейли для взрослых и детей, суфле, нежное жиле и многое другое. Очень 
красиво выглядят шашлыки из фруктов – на шпажки нанизываются кусочки банана, 
клубники, апельсина (любые ягоды или фрукты) и поливаются карамельным 
сиропом или растопленным шоколадом. Всем без исключения нравятся и фрукты в 
шоколаде, фруктовые канапе или яблоки со сладкой начинкой. Вариантов сладких 
рецептов с фруктами множество – беспроигрышной вариант для сладкого стола!

               Сладкую выпечку можно купить и в магазине, но намного лучше испечь самим 
оригинальные, неповторимые десерты. Не оставьте без внимания мороженое 
домашнего приготовления, творожные десерты, муссы, сладкие коктейли.

               Ну и конечно, главное внимание уделите «императору» сладкого стола – 
праздничному торту! Он должен быть красиво оформлен и соответствовать тематике 
вашего праздника.



          Проявите фантазию!

       


