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ПМ 06 Выполнение работ по одной 
или нескольким профессиям 
рабочих,
должностям служащих. Пекарь

Цель практики: Получить практический опыт хранения и 
подготовки сырья для приготовления различных видов теста, 
приготовления теста различными способами, в том числе с 
применением тестоприготовительного оборудования, получить 
практический опыт деления теста вручную, формования 
полуфабрикатов для различных хлебобулочных изделий вручную, 
работы на тестоделительных машинах, работы на машинах для 
формования тестовых заготовок, получить практический опыт 
выпекания хлеба, хлебобулочных и бараночных изделий, сушки 
сухарных изделий, выпечки кексов, пряников, вафель, печенья и 
выпечки полуфабрикатов для мучных кондитерских изделий, 
получить практический опыт отбраковки готовых изделий, укладки 
и упаковки готовой продукции.



Задачи  практики:
Хранение и подготовка сырья для приготовления различных видов теста
•  Приготовление теста различными способами, в том числе с 

применением тестоприготовительного оборудования
•  Обслуживание оборудования для приготовления теста
•  Делить тесто вручную
•  Формовать полуфабрикаты для различных хлебобулочных изделий 

вручную
•  Работать на тестоделительных машинах
•  Работать на машинах для формования тестовых заготовок

• Выпекать хлеба, хлебобулочные и бараночные 
изделия, кексы, печенье

• Отбраковка изделий
• Укладка готовой продукции
• Упаковка готовой продукции вручную



Характеристика предприятия

• ООО «Бахетле»
• 630088, г. Новосибирск, ул.Петухова,29, офис 316
• 8 (383) 304-16-99
• Глухова Евгения Владимировна 



Приложения



Рецептура



Тестомесы





Тестораскаточная машина



Вывод:
Что вы научились делать за время производственной практики? Какие навыки, умения, 
знания приобрели?


