
Тема урока:

«Отварные мясные блюда»



Цель урока 

•  Изучение нового материала
•   Способы приготовления мяса 
отварного 

 



Вопросы для повторения

•  Назовите способы тепловой обработки 
мяса 

•  Цель тепловой обработки
•  Изменения в продукте при тепловой 
обработке

 





 
 
 
  

  

 





 

 























 

 





 





 



 







 

 













 

















































 

 Д/З: 1. Написать цели тепловой обработки.
2. Виды тепловой обработки
3. Составить кроссворд с использованием слов 

по пройденной теме на 16 вопрсов
 


