FICN VALO IO OADIEUNIDA AN IERUDLEAUVIU AIDILUVIDU

,RIGAS TURISMA UN RADOSAS INDUSTRIJAS TEHNIKUMS
EDINASANAS PAKALPOJUMU SPECIALISTS

2.kursa E16-5/6 grupas audz€knes Mudites Rojas
Prakses atskaite
Restorans “VEL VAIRAK SAULES”
Prakses vaditaja : Vilma Dreimane




SATURS

* Uznemuma
raksturojums

* Higena
e Darba aizsardziba

e Prakses laika veiktie
uzdevumi

e Secinajumi



UZNEMUMA RAKSTUROJUMS

@® AtraSanas vieta:
atrodas tirdznieclbas
centra ,,Domina
Shopping” pirmaja
stava .leriku iela
3,Riga.

@® Specializacija:
Restorans,picerija,

kokteilbars.

® ApkalpoSana: apkalpo
viesmili.




@® Vairak Saules" saviem klientiem
piedava plasu edienu izveli, un
tadejadi katrs var atrast
piemerotako edienu savam
garsSas karpinam.

@ Pieejama arl bérnu eédienkarte,
ka arl bérnu sturltis.

® Darbadienas specialais pusdienu
piedavajums ir no 12:00 — 16:00.

@ Restorans strada no 10.00 lidz
22.00.




HIGENA

® Rokas (mazgasSana un
dezinfekcija)

@® Trauku mazgasana
(mazgajama masSina)

@ Velas mazgatuve

® ( darbinieku formam,
galdautiem u.c. )

@ Produktu deriguma
termina ieveroSana

® Gridas mazgasSana un

- mm Ny

puteklu tirisana.




DARBA AIZSARDZIBA

@® Uzneémuma ir izvietoti dumu
detektori un ugunsdzéSam
aparati.

@® Darbinieki zina,kur ir
evakuacijas izejas.

@® Uzsakot darbu tika veikta
darbainstruktaza,péc tam
bija japarakstas :

® Darba droSibas zurnala

@® Elektro droSibas zurnala

® Uguns droSibas zurnala




Prakses laika veiktie darbi viesu

apkalposana
Veicu zales sagatavoSanu pirms

klientu ieraSanas.

* Puleju galda piederumus un
glazes.

e Klaju galdus — brokastim.

e Klaju Zviedru galdu - brokastim,
papildinaju to.

* Komunic€ju ar viesiem.

* Apkalpoju viesus pie galdiniem.

* Péc brokastim sakartoju zali un
no jauna uzklaju galdinus.




* Pienakumos ietilpst arl piederumu un trauku
puléSana un sagatavoSana darbam.

e SalveSu lociSana

A




* Citi uzdevumilll!
* Obligati jabut foto, kur esi redzams ka



Secinajumi
Esmu nostiprindjusi trauku mazgasana (stikla, porcelana, fajansa,

metala) un puléSana iemanas.

Protu sagatavot inventaru, traukus, glazes dzeérienus un pudeles
darbam.

Protu pasniegt viesim aukstas uzkodas, zupas, otros €dienus un
desertus.

Esmu iepazinusies ar Sefpavara, zales parzina un menedZzera darba
pienakumiem.

Vismaz 10 secinajumus, ko esi iemacijies prakses laika!!!l



PALDIES PAR UZMANIBU!



