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▶Углеводы-это исторически 
сложившееся название.

▶Формально можно 
рассматривать как соединения 
углерода с водой.



Состав молекулы

Гидроксильн
ые группы

Остатки 
альдегидов 
или кетонов





Моносахарид
ы

Углеводы, 

которые 

Не
 гидролизуются 

(не разлагаются 
водой)

Дисахариды
Углеводы,

 которые 
гидролизуются с 
образованием 2 

молекул 
моносахаридов

Полисахарид
ы

Углеводы, 

Которые
 гидролизуются с 
образованием 

множества молекул 
моносахаридов



▶Глюкоза 

▶Фруктоза

Моносахарид
ы



▶Сахароза 

▶Лактоза

Дисахарид
ы



▶Крахмал

▶Целлюлоза

Полисахари
ды



▶ Углеводы, которые не гидролизуются:

моносахариды

дисахариды

полисахариды



▶ Углеводы, которые гидролизуются с 
образованием двух молекул 
моносахаридов:

моносахариды

дисахариды

полисахариды



▶ Углеводы, которые гидролизуются с 
образованием множества молекул 
моносахаридов:

моносахариды

дисахариды

полисахариды



СПАСИБО!


