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Оформление яблок.

Аккуратно сделайте 
ножом маленький 
надрез.

Прорежьте 
следующий надрез,  
углубляясь вдоль 
боков.

Таким же образом 
смоделируйте 
конструкцию нужной 
формы.



Листья из яблок и цуккини.

Сделав надсечки по 
краям сегмента, 
придайте ему форму 
листа.

Аналогичным 
образом 
создайте листок 
цуккини.

Дополнят 
композицию 
листья 
папоротника из 
цуккини.

Прорежьте контуры 
боковых прожилок.

Треугольным вырезом 
обозначьте 
центральную прожилку 
листа.
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