
Подготовка овощей для фарширования

         Цель урока: научиться 
подготавливать овощи для 
фарширования

   1. Подготовка плодовых овощей 
для фарширования   2. Подготовка капусты для 
голубцов
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  Подготовка кабачков для 
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  Подготовка капусты для голубцов



Подготовка овощей для 
фарширования  Оценочный лист

№ Ф.И. обучающихся Внеш
вид

ТБ 
опрос

Алго-
ритм 

Орг. 
рабоч. 
места 

Собл 
тех. 

проц. 

Каче
ство 

Собл 
ТБ

Оценка

1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

11

12



Подготовка овощей для 
фарширования

Домашнее задание:
Составить опорные конспекты
 в рисунках по подготовке 
овощей для фарширования


