
ТМ «7 МОРЕЙ»
охлажденная и замороженная семга и форельТМ «7 МОРЕЙ»

охлажденная и замороженная семга и 
форель



Слабосоленая, подкопченная рыба
Свежемороженая рыба

�Семга с/c, п/к, филе 250 гр / 10 шт = 2,5 кг
�Форель с/с, п/к, филе 250 гр / 10 шт = 2,5 кг
�Семга с/с, п/к, филе-ломтики, 120 гр /20 шт = 2,4 кг
�Форель с/с, п/к, филе-ломтики, 120 гр / 20 шт = 2,4 кг
�Семга филе-кусок свежемороженый, 150 гр / 36 шт = 5,4 кг
�Форель филе-кусок свежемороженый, 150 гр / 36 шт = 5,4 кг
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Задний вид упаковок филе и ломтиков



Сырье

�Продукция ТМ «7 Морей» производиться только из      
охлажденной норвежской семги и форели

�Используется сырье высшего качества (superior quality)

Вышеперечисленные факторы гарантируют непревзойденный вкус 
семги и форели, сохранность полезных свойств рыбы٭.

 семга и форель богаты жирными кислотами «Омега – 3», жирорастворимыми витаминами A, D, E и ٭
водорастворимыми витаминами B комплекса
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Производство

�ТМ «7 Морей» производится на единственном в России 
предприятии, имеющим международный сертификат HACCP ( 
Hazard Analysis and Critical Control Points) на переработку семги и 
форели. Это означает, что управление качеством ведется на всех 
стадиях производства и гарантирует безопасность продуктаПроизводство
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Логистика

исключительная логистика продукции ТМ «7 Морей» - это 
свежесть, первозданный вид, полезность, необыкновенный вкус 
норвежской рыбы
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КАЛИНИНГРАД
производство ТМ «7 Морей»

 единственная ТМ в РФ
3 дня

НОРВЕГИЯ
сырье

7 - 11 дней
МОСКВА, СПб

производство «все другие 
ТМ»

НОРВЕГИЯ
сырье



Готовая продукция

�В рамках участия в «Программе Маркировки Норвежских 
морепродуктов»  производитель ТМ «7 Морей» уполномочен 
маркировать продукцию знаком NORGE – «Знак качества» 
Норвежского Комитета по Вопросам Экспорта Рыбы (НКВЭР)

�Семга и форель «7 Морей» - единственная в России рыба, 
производящаяся по стандарту ГОСТ.
Не содержит красителей, консервантов, ГМО.
Семга, приготовленная без консервантов и красителей должна иметь розовый цвет мяса. Такой 
оттенок приобретается благодаря каротиноидным пигментам, в естественном виде 
присутствующим в рационе рыбы, например в креветках. Каротиноиды важны для роста и 
иммунной системы семги. 

�«Знак качества» NORGE и стандарт ГОСТ высоко ценятся 
российскими потребителями
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Упаковка

Упаковка
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Окно имеет размер 12*9, 
при размере куска 14*8,т.е 
кусок виден на 96%

торцевая нижняя часть:
техническая информация

Надежные клапаны для 
открывания и закрывания 
коробки

На каждой позиции 
описаны подсказки для 
потребителя, помогающие 
сделать правильный выбор 
продукта. Например, 
«семга, приготовленная без 
консервантов и красителей 
имеет нежно-розовый 
оттенок»

Описана исключительная 
логистика товара, 
позволяющая предложить 
свежий и вкусный продукт

Произ-во имеет 
сертификат HACCP - 
гарантия покупателю 
высокое качество 
продукта 



Дистрибьюция текущая

Дистрибьюция текущая
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ТС

АШАН

ТС ПЕРЕКРЕСТОК

ТС  12 МЕСЯЦЕВ 

ТС EURO SPAR

ТС ОСТРОВ

ТС АБК


