Tema ypoka “MOHUTOPUHT
KOHOUTEepPCKNX habpuk m
xneodonekapeH TynbCKoOW
obnacTtun’.
Unterrichtsthema Untersuchung
der Konditoreien Backereien des

Tulaer Gebiets.

Buo ypoka: MacTtep-knacc
(KOMOUMHMPOBAHHLIN YPOK).
Unterrichtsart: Meister- Klasse
(Vereinigungsunterricht).



Llenn ypoka

0 MOBTOpPEeHMe Mmatepuana no temam: “AHanuns
PbIHKA CObITa, KOHKYPEHTOB”,
“INpon3BoaCTBEHHbLIN NNaH’;

0 wu3yyeHne tembl “MOHUTOPUHI KOHOUTEPCKUX
dabpuk n xnebornekapeH Tynbckomn obnactun’:
3HAaKOMCTBO C OBU3HECOM KOHOUTEPCKNX
n3gennn, xneda n xrnedbodbyrovHbIX N3genmn
Tynbckon obnactu n repmaHum, 4EMOHCTPaLIUS
npe3eHTaumm bU3HeC-NPOEKTOB U UOEWN,
nccrnegoBaHne AMHaAMMKN KOHOUTEPCKNX pabpumk
n xnebonekapeH Tynbckon obnacTu,
COMNOCTaBlEeHNe ee C TeHOAEHUMEN
paccMaTpuBaemoro bmusHeca (epmaHuu;



Llenn ypoka

0 NpoBepKa BbIMNOMHEHUSA MPaKTUYECKNX
3a0aHui;
1 3aKpensneHne NeKCuKu;

1 pa3Butue Nno3HaBaTeNIbHOW OEATENbHOCTMH,
dKTUBHOCTWU, NaMATN, BHUMaHUA.



Unterrichtsziele

0 Wiederholung des Stoffes zu Themen:*
Analyse des Absatzmarktes, des Marktes
der Konkurrenten®, , der Geschaftsplan®,

0 Das Studium des Themas ,, Untersuchung
der Konditoreien und Backereien des
Tulaer Gebiets® , Bekanntmachung mit der
Herstellung der Susswaren, des Brotes
und der Backwaren des Gebiets Tula und
in Germany,



Unterrichtsziele

0 Schauveranstaltung der Prasentation der
Geschaftsproekte und ldeen,
Untersuchung der Dynamik der
Konditoreien und Backereien des Tulaer
Gebiets, ihre Zusammenstellung mit
Tendenz des betrachtenden Geschafts in
Deutschland,

0 Kontrolle der erfullten praktischen
Aufgaben,



Unterrichtsziele

0 Befestigung der Lexik,

0 Entwicklung des Erkenntnisvermogens,
der Aktivitat, der Erinnerungsfahigkeit, der
Aufmerksamkeit.



TecTnpoBaHue



JTaNloOHbl OTBETOB
1. B ueHTpe BHMMaHuA B pasgene “AHanuns
pbIHKa cObITa" JOSMKEH ObITb BOMPOC KAKOB

MOXET ObITb 00bEM NMpoaax NPoayKUMn

npeanpuaTnua?

2. B pasgene “[1naH npon3BoacTBa“
criegyet npopaboTtaTb BOMNPOC Kakoe
Heobxoanmo obopyaoBaHue?

3. OcHOBHbIE (POHAbLI NPU 3a4YUCTIEHUN UX
Ha BbanaHc npeanpuaTusa (uexa, kopnyca) B
pes3ynbsraTe nNpmMobpeTeHnsi, CTPOUTENBLCTBA
OLIeHMBAlOTCA MO NMOoNHOW nepBoHa4YanbHOU
CTOUMOCTMW.



4. EMKOCTb pblHKa paccuunTbiBaeTcs no
dopmyre: obbemM nponsBoacTea +
00bEM nmnopTa — 00bLEM 3KCMNopTa.

5. [lponsBoacTBeHHas
cebecToMMOCTb NPOAYKUNN BKITHOYAET
3aTparhbl: uexoBasad cebecTonmMocCTb,
o0OLLE3aBOACKNE pacXodbl U Mpo4vne
NPON3BOACTBEHHbIE PAacXobl.

6. PeHTabenbHOCTb onpeaensieTcd no
dopmyne: (IM*100%)/Va.



/. B pasgene: [lnaH npon3BoacTBa
onpegensaeTcsl NoTpedbHOCTL B
obopynoBaHuu.

8. OcTaTo4yHas CTOMMOCTb
OCHOBHbIX (OOHOOB onpeaenseTcs
no popmyne:
dn+P-{(Pn*A*T)}/100%.

9. maBHas 3agadva pasgena:
nnaH NPou3BOACTBA: paccynTaTbh

dooHg onnaty Tpyaa.



10. LleneBon cermeHT
npeaHasHa4vyeH ans ero
naribHeuLwero 3aBoeBaHuUA,

11. Dreil Grundfragen jeder
Wirtschaftsordnung sind- was, wie,
fur wenn soll
Produziert werden.

12. Der Unternehmer muss sich
entscheiden- fur wenn?
13. Der Verbraucher soll das
Problem losen- zu welchem Preis.



14. Staatsverschuldung nimmt
stark zu.
15. Energie wird knapper.
16. Arbeitslosigkeit halt weiter
an.
17. Mussen wir mit hoheren
Steuern rechnen?



18.Um leben zu konnen, muss
der Mensch essen und trinken.
19. Zu den
Kulturbedurfnissen gehoren
Bucher, Theater und Musik.
20. Luxusbedurfnisse sind
Diamanten.



Xneb6 — oanH n3

cTapenLumnx
s NnpuUroTaBnMBaeMbIX
T NPOAYKTOB.
Brot ist eines der
Lebensmittel, das noch
In der neolithischer

-l ~

Zeitperiode erschien.









Bo MHOrmx ctpaHax
CYLLIECTBYIOT CBOU

- HauMoOHarnbHble peLenThbl

=% ero NPUroToBMEHWS: B

* Poccuu — kapaBal,

[epmMmaHunm —

BecT(anbckumn xneo.

In vielen Landern
existieren eigene
Nationalrezepte des
Brotzubereiten: in
Russland ist das der Laib,
In Deutschland- Westfaler
Brot.



[lpon3BoACTBO NPOAYKTOB NUTAHUSA
B Tynbckou oonactu B 2000-2010 rr.

MHJIEKCBHI ITIPOM3BOJCTBA 110 BUJAM SKOHOMUYECKOU
JNEATEJIBHOCTHU
(B IIPOLIEHTAX K MPEAbIAYIIEMY TOTY)
2000 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010

Bcero 116.6 | 101.6 | 112.2 | 104.9 | 109.1 | 113.6 | 1054 | 84.8

[IpousBoaCTBO
MMAIEBBIX
IIPOJIYKTOB,
BKJIFOUAS HAITUTKH,
1 Tabaka 116.8 | 109.9 122.7 | 105.2 106.6 | 116.7 | 103.6 100.6



Bbinyck xneba, xne6odyno4HbIx
NPOAYKTOB U KOHAUTEPCKUX uspernvu B

Tynbckoun oonactu B 2000-2010 rr.

MPOU3BOJICTBO BAXKHEUIINX BUJIOB MTPOAYKIIUU B
HATYPAJILHOM BBIPAYKEHUU 3A 2000-2010 TOJIbI

2000 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2010
B %
K
2000

X71eb u
XJ1e000yIOUHbIE

mpemns, oic. T 1404 12577 123.9 1127 1045 982 953 956 68.1

Konaurepckue

mwypemns, . T 28.2 320 29.0 279 279 283 294 313 111.0



Tynbckaa KoHAUTepcKas
dabpuka “Jlakomka”










OAO Tynbckasa KoHAuUTepcKas
dabpuka "AcHana lNonaHa" —
BeOyLMN Nponu3BoanUTENDb
KOHOUTEPCKUX n3genunn Tynbckown
obnactu: 32 Buaa NpsHUKoOB, 28 BUOOB
KOHJoET, pa3nnyHble BUOblI MapmMmenana,
KpekepoB, Badernb, 3edbupa. Pabpuka
COTPYAHNYAET C HEMELIKUMMU
cneuvanuctamm dpmpmol “BepHep” no
noctaBkamM COBPEMEHHOrO

obopyaooBaHuA.



B npekabpe 2010 r. pabpuka otmeTuna ceoe 35-
rneTtue, Ha robunee npucyTcTteoBan rybepHaTtop
Tynbckon obnactu — B. . lyaka.







Busurtka
[lpeaBapuTenbHas 3anmcb Ha 9KCKYPCUn
no TenedoHy (4872) 39-57-54
[npektop Mmy3ed: KonecHuk Jltoamuna
CepreeBHa
Agpec: 300036, r.Tyna,
OpoeBckoe wocce, 83
TenedoH: (4872) 39-57-54
on. noyta: kolesnik@tkf.tula.net
Yackl paboTtbl: 10:00 - 16:00
BbixoaHou: cybboTa, BOCKpeceHbe



kurze Information zum Museum der
Konditorei- und Pfefferkuchenwesen,

dessen Geschaftsfuhrer Kolesnik Liudmila

Sergejevna ist. Das Museum ist im
geschlossen Aktienbetrieb Konditoreifabrik ,,
Jasnaja Poljana” geschaffen. Es macht die

Besucher mit der Geschichte des
Konditoreiwesens in Russland und in Tula
vom Altertum bis heutzutage bekannt. Der

grosste Souvenierkuchen wiegt 5 Kilo.



Sie werden in die Schachtel eingepackt.
Darauf stehen die Anschriften- ,, Vom
ganzen Herzen”, , Zum Jubilaum®, ,, Zum
Geburtstag”, ,, Rat und Liebe®, ,Zur
Hochzeit®, ,, Gratulieren®. Das Museum hat
grosse Popularitat nicht nur in Tula. Hierher
kommen die Gaste aus der Ukraina , China,
Germany, England, Frankreich und Italien.
Der Besuch beendet mit Teetrinken und
Kosten der Spitzenerzeugnissen im

Museumshalle.



00O koHpguTepcKas
cdabpuka KOHMKOH
HaxoguTtca B JIEHUHCKOM
panoHe TynbcKowu
obrnacTu



000 “lLleKMHCKMN MaKapOHHO-
KOHOUTEePCKUN KOMOUHAT”




000 "WEKUHCKN MAKAPOHHO-
KOHOUTEPCKNWN KOMBUHAT" Poccus, 301240,
Tynbckasa obnacrts, . LLeknHo, yn. Cosetckas, 76.

Ten/dakc: (08751) 5-36-57, 5-34-45 e-mail:
combinat@tula.net




3A0 «AnekKCUHCKUMN XNneGoKOMOMHaAT»
301367, Poccuga, Tynbckasa obn., T.
AnekcuH, yn. KytysoBa, 2.

Ten.: (48753) 6-04-05, 6-01-86, 6-02-29.
E-mail: baton@home.tula.net




man muss solche Betriebe auch
erwahnen wie GmBH in Schtschjokino
,Kombinat fur Spagetti- und
Konditoreiproduktion, geschlossene
Aktiengesellschaft in Aleksin, die in der
Stadt 59 Jahre funktioniert und
Brotproduktion, Geback, Zwieback,
Ringel herstellt. Ihre Produktion ist mit
Goldenen, Silbernen, und

Bronzmedalillen verleihen.



3A0 “Tynbckun
Xrie6boKkoMOUuHaT”

[Baxabl HarpaxkgeH «30510TbIM KNuLue»
(N3paunnb), «3onotoun komnoc» (M3paunsb),
«XpycTanbHbiK pbilapb» (Manesrta),
«XpyctanbHas Huka» ([Napwux),
«XpycTanbHbiK ApakoH» (Kutan).




3A0 “Tynbcknmn
XrieookomMouHart”

'paH-npu BbicTaBok «Mup
nutaHug -99»,
«lMokynauTte
Poccuunckoe -2001»,
«Poccumnckmne npoayKrbl
nutaHna- 2002».




3A0 “Tynbckun
Xrie6boKkoMOUuHaT”

Ha mexgyHapoaoHou
BbICTaBKe
"PRODEXPQO 2003"
npoayKuus "CyLUKa @

3apeynHckas” \
nony4yusa noYeTHbIN
OUNSIOM U 30J10TYIO i

Menansb. ":“




3aKpbITOe aKLMOHepHoe o0 ecTBO
« TyNbCKUN xrnedokoMmoOmnHaT»
300002, Poccug, r. Tyna, yn.
Komcomornbckas, a. 49.
Ten/dakc. (4872) 47-31-12, 47-27-93

E-mail: hzhkpesh@tula.net




Geschlossene Aktiengesellschaft , Tulaer Brotkombinat”
produziert einen riesigen Sortiment des Brotes und der
Produktion.Dazu gehoren auch Torten, Geback,
Sussigkeiten und noch viel anderes.Die Produktion ist
der hohen Qualitat. Konditoreifabrik ,, Zolotaja Russ®
wurde 2003 in der Stadt Jasnogorsk Tulaer Gebiet
geschaffen.Sie stellt Schokolade, Pralinen, Milch- und
Schokodragee, getrocknetes Obst Schokoeier mit
Spielsachen und einer Uberraschung Seit 2004 bis
2006 wurde die Fabrik mit Goldenen
Qualitatsmedaillen geleihen.



KoHauntepckasa chabpuka
“3onotan Pycb”

bbina co3gaHa B 2003 r. B I. AcHoropcke
Tynbckon obracTtun, Npomn3BoaNUT LLoKoaa,
KOHMETHI, MNIINTKY, MOSTOYHOE W LLOKOMaaHoe
Opaxe, CyXompPYyKTbl, OPEXU B LLOKONagHOW

rmasypu, cyxme 3aBTpaku, B byayLuem —
XeBaTeNbHY Pe3nHKY, LLoKoNaaHble avla C

UrpyLuKamm n cropnpusamm.
C 2004 no 2006 rr. dhabpuka bbina

yaocToeHa 30n0TbiIMWU MeaanamMu KadecTBa

3da LHOKOoJ1aa n NopUCTyro NMITMTKY.



[lpeactaBuTENB HEMELIKOW
donpmbl Xoucnep — Frau Folz



Xyieoone4ym Ha
oBax



MY4YHbIE U 3€EPHOBbLIE
MEeJibHULbI



AJ1eKTpnydecKme
xjedboneyu




TecToOMeLwlankuy /
TeCTOMecChl







MaLIWHbI AN Npou3BOACTBA
MaKapOHHbLIX U3genuu







B 'epmaHnn narotaeBnmearoT LLoKonan
— HEMEeLUKUN aenukaTtec, B YaCTHOCTH,
noptpert [lyTnHa, wapukn MouaprTa.
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Kaxgbin xutenb ['epmaHmnm exxerogHo
nornowaet noytn 10,5 Kkr wokonaga v
TPaTUT Ha 3Ty CragKkyto NpoayKuuto bonee
45 eBpo.




























Die Konditoreifabrik Lambertz
produziert Schokolade, Mode auf

Korporationskalender unterstutzt, das
Kalender fur 2009 im Barockstil geliefert,
deren ldee hat ausgezeichnet der
Photograph Tom Klim eingefuhrt.
KoHgutepckasa pabpuka Lambertz
BbIMYyCKaET LWoKonaa, nogaepxas Moay Ha
KoprnopaTuBHbIE KaneHaapw, BeinycTuna
kanengapb Ha 2009 rog B cTune 6apokko,
naer KOTOPOro POCKOLLHO BOMJIOTUI

dotorpad Tom Knum (Tom Klim).
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Die Rusen Konditoreifabrik ist der
perspektivste Hersteller des russischen
Marktes in den Susswaren, deren
Herstellung mit hochklassischer
Ausstattung der deutschen Hersteller

ausgerustet ist.




Py3ckaa koHauTepckasa pabpuka — cambin
NnepcnekTUBHLIN NPOM3BOAUTENb
POCCUNCKOrO PblHKA KOHAUTEPCKUX
n3gennn, Npon3BoaCTBO KOTOPOU
OCHaLLEHO BbICOKOKITACCHbIM
obopynoBaHMEM BeOyLLNX
npounssoguTenen [ epmaHum.















Konditoreifabrik WESA
KoHaouTtepckasa dpabpuka WESA
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KoHaouTepckasa “Cnagkoexka”
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B Poccun rocteun Bceroa
BCTPEYaloT C KapaBaeMm, a B
[epmMmaHnn — ¢ Kaknm xnedom?



Welche deutsche Firma stellt
Frau Folz vor?



CkonbKo B Tynbckon obnactu B
HacTosLLee BpeMS
dyHKUMOHMPYET XxNebo3aBoaoB
N KOHOUTEPCKNX pabpuk’?



Was produziert die Firma
Heusler vor?



Kakast dpabpuka TynbCckon
obnacTtu B NpoLUnom roagy
OTMETUMNa cBoe 35-netne?



In welchem Stil machte der
Photograph Tom Klim seinen

Kalender flur das Jahr 20097



B kakom ropoge TynbCcKow
obnacTun pacnonaraeTcs
KoHOuUTepcKkas doabpuka

“3onotaa Pycb'?



Hat der Vertreter den Absicht,
mit Konditoreien und
Backerelien zusammen zu
arbeiten?



UTO OTHOCAT K HEMELIKOMY
aenuvkartecy?



CKOrnbKO €BpO TpaTUT HEMEL
eXxerogHo Ha wokonan?



Py3ckaa koHguTepckas
dpabpurka ocyLEeCTBNSET CBOIO
neatenbHoOCcTb B Poccuun nnu
[epmaHnn?



Kak nepeBogunTCcA C HEMELKOro
Das Niveau?



Nennen Sie die fiihrenden
Konditoreien und Backereien In
Tula und Tulaer Gebiet.



Kak Ha HEMEeLUKOM A3blke
3BY4YUT CNTOBO POCT?



[1na yero npegHa3Ha4veH
LeneBon CEerMeHT?



OCHOBHAA NEKCUKA K YPOKY
GRUNDLEXIK ZUR STUNDE

0 Das Niveau
YPOBEHb

0 Ist Ruckgegangen
YMEHbLLWITOCH

0 Die Verkleinerung
YMEHbLLUEHNE

0 Ist gesunken
OnNyCTUNOCH

0 Der Wachstum
POCT



Die Anderung
M3MEHEHUE
Im Vergleich zu....
MO CPABHEHMUIO C ...
das Brot
Xrneo
die Backwaren
X1ebo0byroyHble U3agenus
die Konditorwaren
KOHOUTEPCKMNE N3OENNS



der Investitionstrager
MHBECTOP
die Firma
KoMnaHuda, qgoupma
der Geschaftsplan
bunsHec-nnaH
backen
BbiNekaTb
die Dynamik
OVNHaMUKa



Untersuchung der Backereien
MOHUTOPUHI XfiebonekapeH
Analyse des Absatzmarktes
aHann3 pbiHKa coObITa
der Reinerlos
BbIpy4Ka
der Gewinn
NpPUobLINb



Vertrage abschliesen
3aKr4aTb JOroBopa
die Sortimentsproduktion
aCCOPTUMEHT NpoayKLUnm
Konkurrente
KOHKYPEHTHI
Anziehen der Kunden
npuBrevYeHne KNMeHTOB



BbIBOAObI



Mbl MOBTOPWUNN MaTepuan no
TemaMm: “AHann3 pbiHKa cobITa,
KOHKYPEHTOB",
“[Mpon3BoaCcTBEHHbIN MaH";
n3yumnnu temy “MOHUTOPUHT
KOHONTEPCKNX dhabpuk n
xnebonekapeH Tynbckow
obnactu’,



NO3HAaKOMUIIUCb C BU3HECOM KOHOUTEPCKUX
nagennn, xneba n xnebobynovHbIX N3ennm
Tynbckon obnactu n 'epmaHuu,
NpPoAEeMOHCTPUPOBAanmn nNnpes3eHTaymnm
OUn3Hec-NPoOEKTOB N UOEN, UCcneaoBanu
OVUHAMUKY KOHOUTEPCKNX pabpuk un
xnebonekapeH Tynbckon obnacTu,
COMNOCTaBUIN ee C TeHOAEeHUNeNn
paccmaTtpuBaemoro busHeca epmaHum;

BbINMOJTHUJTIN TPAaKTUHECKNE YTPaXHEHNA,
3aKpernuriin JieKCUKy,



nokasanm posib aHanMTUKn u
MOHUTOPUHra B HaCTosLLEeE
BpEMS.

Llenn ypoka OOCTUTHYThI.



SAO0AHUE HA OOM
CaBenbeBa, H. A. busHec-nnaH
npeanpuatusa. Teopua m
npakTuka/

H. A. CaBenbeBa, W. KO. BpuHk.
— PoctoB H/.: PeHuke, 2007,
cTp. 152-218.



Die Ziele der Stunde sind
erreicht.

Die Stunde ist zu Ende, auf
Wiedersehen.



