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Попробуй  испеки !
•Малиновое

•Экономичные

Виртуальное чаепитие

Об авторе

•Дамские пальчики
•Медовый

сердце



Для теста:3 яйца,120 г. сахара,1 ч.л
      лимонной цедры,80г. муки,1/2ч.
      ложки разрыхлит.,50г.слив. мас.
Для украшения:400мл.сливок,200г.
      малины,2пак. загустителя 
сливок,1пак. красной заливки для
торта.
      



Для теста: 2 яйца,1ст. Сахара,50г. Маргарина,
1ст. Ложка меда, 1/2ч. л.меда,1/2ч. Л. соды-
Растопить на водяной бане,остудить и замесить
Тесто с 3ст. Муки. Выпечь 6 коржей.
Крем: 1/2л. Сметаны взбить с  1/2 с. сахара.



1ст.любого рассола,
1ст.сахара,
1ст.растит. масла,замесить
тесто,нарезать формой и выпечь.

 

1 п.маргарина,1ст.сметаны,1яйцо,
1/2ч.л.соды-замесить тесто.Раскатать 
как на рисунке,.
положить начинку, свернуть
фунтиком и испечь



1ст.воды,150г.маргарина,1/2ч.л.соли,-довести до кипения,
Всыпать 1ст.муки и хорошо перемешать.Остудить и вбить
4яйца. Накладываем на лист чайной ложкой и выпекаем.
Начинка-любая.

(пекут исключительно мужчины)



Полезные
Советы смотрите
На сайте:
http://www.school.edu.ru





Мои мечты: Реальное чаепитие
на следующих курсах в 2003г.



Ф.И.О.-Сулимова Н.Н.
Место работы-Тернейская ср.шк.
Образование-высшее.
Должность-много.
Увлечений-много.
Награды-есть.

Куратор-Т.И.Боровкова.


