
Повторим  
то, что узнали из 

прошлой 
презентации



Растениеводство. Что это 
такое?Это такая часть сельского хозяйства, 

которая занимается 
разведением культурных 

растений.Мы уже говорили о злаках. Какие ты помнишь злаки?

Пшеница Овёс Кукуруза

А из какого злака варят пиво? А какой злак очень любит воду?
А из какого злака можно строить дома?А что делают из сорго?

А какому злаку скажем «спасибо» за вкусные тортики и пирожки?



Пора поговорить про овощи.  
Они нам нужны, может быть, не 

меньше злаков.
Главный овощ для нас, конечно, 
картофель. мы едим у картофеля 

не плоды и не листья, а
клубни – его особые 
подземные части.
картофель не требует
сложного ухода, но 
ухаживать за ним всё 
же нужно



Картофель сажают клубнями или частями клубней. 
Для этого надо вспахать поле, как для посева злаков.

Картофель надо защищать от колорадского жука - 
его главного вредителя. Картофель опрыскивают 
специальным ядом. Иногда это делают даже с самолета!



Что можно сделать из картофеля
• Варёный картофель, картофельное пюре
• Жареный и печёный картофель
• Картофельные чипсы
• Из картофеля делают спирт – важное 

вещество, применяемое в медицине и для 
взрослых алкогольных напитков

• И ещё невероятно много блюд с картофелем

Открой тетрадь и напиши там заголовок 
«овощи»

Потом напиши слово «картофель» 
и нарисуй 1-2 кушанья из этого овоща.



Очень важный овощ - 
капустаКапуста очень любит 

тепло и полив.
Её сеют в теплицах,
когда на полях ещё 
холодно. 
Там вырастают 
маленькие растеньица. 
Это – рассада. Потом, 
когда потеплеет, рассаду 
высаживают на поле. 

Капусту поливают, защищают от гусениц и слизней. А 
осенью собирают урожай.



Что можно сделать из капусты:
• Свежая капуста применяется в 

салатах 
• Капуста – главный овощ многих 

супов Особенно важна она для 
щей (щи – капустный суп)

• Квашеная капуста 
• Капустный сок применяется в 

медицине
• Ещё очень много разных блюд с 

капустой



Напиши в тетради слово «капуста» 
и нарисуй 1-2 кушанья из этого овоща.
•Свежая капуста 
применяется в салатах 

•Капуста – главный овощ 
многих супов Особенно 
важна она для щей (щи – 
капустный суп)

•Квашеная капуста 
•Капустный сок 
применяется в медицине

•Ещё очень много разных 
блюд с капустой



Есть ещё много очень важных овощей. Например:
Тыква 
Из неё варят 
кашу, едят 
семена, 
получают 
масло

Лук 
Он нужен 

в 
салатах

и в супах

Кабачок  
Его варят, 
тушат,
маринуют

Огурец
Его кладут 
в салаты, 
солят

Спаржа 
Её кладут 

в 
салаты,

маринуют

Помидор
(Томат)

 Его кладут 
в 

салаты, 
супы,

маринуют



А теперь очередь за фруктами!
Яблоко – не просто фрукт, это символ всех прочих 
плодов. Яблоко у нас – самый частый и доступный фрукт.

Яблони сажают маленькими 
деревцами – саженцами.
Эти саженцы выводят
для садовников 
учёные-селекционеры.

Яблони умеют терпеть 
холод, не требуют трудного
ухода. Нужно иногда 
поливать яблони, давать 
удобрения и ещё помогать
им бороться с личинками 
насекомых, которые едят 
яблоки и кору.



Напиши в тетради слово 
«яблоня» 
и нарисуй 1-2 кушанья из яблок.

Что можно сделать из 
яблок

•Яблоки полезно есть 
просто так, в свежем 
виде.

•Из яблок делают 
варенья и джемы.

•Пюре из яблок – 
первая «настоящая» 
пища новорожденного 
малыша (после 
маминого молочка)

•Сок из яблок очень 
полезен. В нём много 
витаминов и «железа» 
для крови. 



Дальше про другие 
растения  

работаем по-взрослому: 
пиши и рисуй лишь то, 

что тебе интересно. 

(Но так будем делать только 
пока изучаем фрукты и овощи…)



Апельсин – важный и привычный фрукт. 
Правда, апельсиновые деревья в наших краях не растут. 

Апельсиновые 
деревья очень 
боятся холода и 
растут только в 
жарких странах.
Их нужно 
удобрять и 
защищать от  
вредных 
насекомых, так 
же, как и яблони.



Апельсины – фрукты не менее 
ценные, чем яблоки!

• Апельсины очень 
полезно есть 
просто так, в 
свежем виде

• Из апельсинов 
делают варенье 
и джемы

• Апельсиновый 
сок очень 
полезен. В нём 
много витаминов



Есть ещё много разных фруктов! 
Например:

Бананы
Их едят
в свежем
виде; иногда
готовят 
как 
картофель

Персики
Их едят

в свежем
виде,

делают
нектары
и джемы

Виноград
Его едят в 
свежем виде,
делают соки.
А ещё из 
винограда
делают разные
вина

Груши
Их едят в 

свежем 
виде,

делают 
нектары

и джемы.



Мы уже посмотрели на  
злаки, овощи и фрукты.  

но растениеводство занимается 
и другими растениями

у нас впереди:

ягоды орехи

масличные 
растения

технические
растения

пряности

тонизирующие
растения (чай, кофе)

«цветы»


