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Зелёная морская черепаха
⚫ Цель: Узнать о 

животных, занесенных в 
Красную книгу;

⚫ Развитие интереса к 
животным;

⚫ Развитие экологического 
кругозора

⚫ Задачи: Найти и 
проанализировать 
информацию по данной 
теме, сделать вывод.



Все о черепахе

 Среди диких видов черепах - 
зеленая морская черепаха 
известна людям лучше всего. 
Секрет ее популярности вовсе 
не в красоте или 
распространенности, а в том, 
что мясо этой черепахи не 
только съедобно, но и очень 
приятно на вкус.  Многие 
слышали такое словосочетание 
- "черепаховый суп". Так вот 
этот суп готовят из зеленой 
морской черепахи.



Места обитания
⚫ .Зеленая черепаха водится в 

тропических и субтропических 
районах Мирового океана. 
Различают два подвида — 
атлантическая зеленая черепаха и 
восточная тихоокеанская зеленая 
черепаха. Первый обитает недалеко 
от побережья Северной Америки, 
Европы и Африки, а второй выбрал 
для себя тихоокеанские берега от 
Аляски до Чили, а также острова 
Океании.



Зеленая морская черепаха. Общее 
описание ⚫  Некоторые особи-гиганты имеют 

вес около 450 кг, но, как правило, 
масса их тела составляет примерно 
200 кг. Длина невысокого, 
закругленно-овального панциря от 
70 до 150 см. Панцирь покрыт 
щитками, прикрывающими друг 
друга и лежащими рядом. Передние 
конечности в виде ласт с одним 
когтем незаменимы для плаванья. 
На маленькой голове расположены 
крупные глаза. Интересно, что этот 
вид черепах никогда не втягивает ее 
в панцирь

      Карапакс (так называется спинная 
часть панциря) может быть 
оливково-зеленым или темно-
коричневым с желтоватыми 
пятнами, окраска его непостоянна. 
Брюшная часть панциря желтоватая 
или белая. 



Питание черепахи
⚫ Питаются черепахи как 

растительной пищей, так и 
небольшими морскими 
обитателями - некрупными 
медузами, моллюсками, мелкой 
рыбешкой.



Размножение черепахи
⚫ Размножаются черепахи откладывая 

кладку яиц на песок морского 
побережья. Обычно кладка состоит из 
одной или двух сотен яиц, но не все 
вылупившиеся малыши смогут 
вырасти до взрослого состояния. 
Многих из них поймают и съедят 
хищные птицы и другие морские 
обитатели сразу после вылупления.



Ценность черепахи
⚫ Другие названия вида — зеленая 

морская черепаха и суповая 
черепаха. Причем «зеленой» она 
стала вовсе не из-за цвета панциря, 
а благодаря цвету своего мяса, 
которое долго считалось 
изысканным деликатесом — из него 
можно было приготовить 
великолепный суп. Кроме самих 
черепах, повара использовали и их 
яйца, что привело к существенному 
сокращению популяции.



⚫ К сожалению, именно ради 
вкусного мяса и знаменитого 
черепашьего супа уничтожают 
этих животных. Охота на 
черепах продолжается всюду. В 
местах, где обитает водная 
зеленая черепаха, ее мясо 
употребляют в пищу, а также 
скармливают свиньям. Из 
панцирей изготавливают 
поделки и сувениры. В ход идут 
даже костяные пластинки не 
столь высокого качества. Яйца 
едят свежими или добавляют в 
кондитерские изделия. Поэтому, 
даже если черепашье мясо не 
вывозится на рынки крупных 
городов и в другие страны, 
многие виды особей постоянно 
находятся под угрозой полного 
истребления



Зеленая морская черепаха



⚫ Использование мяса зеленой 
морской черепахи в пищу не 
лучшим образом сказалось на 
размерах ее популяции. Массовый 
отлов этого вида морских животных 
привел к тому, что такие черепахи 
оказались под угрозой исчезновения 
и их пришлось включить в перечень 
вымирающих видов. Сейчас охота 
на зеленую морскую черепаху 
запрещена.



Вывод

⚫  К бесценным сокровищам Земли относятся 
редкие и исчезающие виды животных. Есть 
Красная книга России, существует и 
Международная Красная книга. В неё внесены 
самые редкие виды животных разных стран. Все 
они могут исчезнуть навеки с лица Земли, если 
люди не будут принимать мер для их охраны и 
спасения. Причинение вреда растениям и 
животным, внесенным в Международную 
Красную книгу, запрещено!


