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Ассортимент









Производственный план

Говоря о степени соответствия товара потребностям 
покупателей. 
Шаверма не выходит из жизни сотен тысяч людей повседневно, и 
с каждым годом все больше и больше набирает популярность. 
Как и рынок всего фаст-фуда в целом, она очень востребована. 
Так что мы можем сделать вывод о том, что данный продукт в 
большей мере удовлетворяет потребности покупателей



Производственный план
Стоимость одной шавермы складывается из стоимости самих продуктов, арендной платы, коммунальных 
платежей, заработной платы сотрудников, налоговых платежей, и стоимости необходимых хозтоваров. К 
тому же в цену вложены непредвиденные расходы, например на ремонт оборудования. Также нужно иметь 
в виду непредвиденные обстоятельства — отключили электроэнергию или поставщик не привез вовремя 
продукцию.
Для одной шавермы нужно 100 граммов мяса. Цена маринованного мяса курицы на вертеле, 
поставляемого с птицефабрики, в среднем держится на уровне 180 рублей за килограмм. Выходит, что 
цена жареного мяса за килограмм — 257 рублей, а цена 100 граммов, которые нужны для одной порции, 
составляет 26 рубль.
Оптовая цена на овощи варьируется в зависимости от сезона, будем брать среднее значение. Помидоры 
— два рубля за 30 граммов. Соленые огурцы — 90 рублей за килограмм, на порцию это тоже около 2 
рублей. Красный лук — порядка 50 копеек за десять граммов. Соус сливочный и томатный — 45 граммов и 
примерно 20 рублей. Лаваш — 4 рубля 50 копеек. Получается, что на продукты для одной шаурмы уходит в 
районе 55 рублей. Так что с одной шавермы владелец может получить до 55% со всей стоимости. 



Корнкуренция



Финансовые оценки

Чтобы понять, сколько вы можете заработать на продаже шаурмы, нужно просчитать прогноз прибыли 
(примерные значения):

Шавермы (40 порций в день по 170 рублей) — 210 000 рублей.

Напитки (чай, кофе, газировка) – 50 000 рублей.

картошка фри– 20 наименований по 70 руб. = 1 500 руб. x 30 = 42 000 рублей.

Комбо (20 в день 279 руб) = 162 000

Итого, прибыль каждый месяц будет составлять приблизительно 414 000 рублей



Финансовые оценки
Аренда помещения 20000

Продукты 83000

Налоги 35000

Заработная плата повара и кассира 

 

88750

Комплектация к товару 5000

Удаленная бухгалтерия 8000

Коммунальные услуги 7000

Амортизация 5000

Итог: 255 тысяч



The end


