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ТЗ по составлению презентации

1 слайд- обложка см. в этой презентации 1 слайд
2 слайд- хар-ка отрядов своего( какой выбрали на уроке). Взять хар-ка 
из общей таблицы на слайдах 3-5 этой презентации
3 слайд. Картинки представителей животных этих отрядов
4 слайд- это интересно!!!
5 слайд- источники информации!!!(образец на 6 слайде).
2 задание- скинуть ссылку н а видео про животных этого отряда в 
сообщество Биология вашего класса или скачать на флешку 
принести Хромцовой С.П. на урок 15.03.
Желаю творческих идей!



Взять из общей таблицы хар-ку своего отряда!!!!
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