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Петербургский 

музей хлеба







Alimentarium  
Food Museum 

Vevey



Classic Maggi Vendor Bike



Bacterias and 
Microorganisms 

from Your Yoghurt!



Cooking Utensils





Our Food 
Yesterday 
and Today



Bread
Musée de 

l'alimentation





Turkey food porn: Kemer







Нужен ли 
телевизор в 

ванной отеля? 
Оцените его 
полезность.



The Cat Cafes 
of  Tokyo





sushi 
clock











Evening traffic, Bangkok 



Royal Dragon Restaurant



Крупнейший в мире



Что везти  
из Вены? 





К камамберу хорошо подавать 
деревенский хлеб, хлеб с 

орехами или изюмом, грецкие 
орехи, фундук, виноград, яблоки. 
Традиционно запивают камамбер 

нормандским сидром или 
кальвадосом.

Товары-
комплементы



Что везти                  
из Испании?







К тому, чтобы стать хамоном, свинью готовят с 
детства. Поросенка потчуют специальным 

кормом,             и от того, каким именно, зависит 
качество готового продукта. Если это обычный 

фураж, то хамон будет называться себо (jamón de 
cebo) — это самый простой и недорогой его вид.

Следующая разновидность — хамон ресебо 
(jamón recebo): для того чтобы его получить, 
свинью откармливают фуражом только во 

взрослом возрасте, а в младенчестве угощают 
деликатесными желудями. И наконец, самый 
дорогой и престижный вид — хамон де бейота 

(jamón de bellota). Такой готовят из свиньи-
аристократа, которая питается желудями от 

рождения и до того момента, как дорастает до 
чести стать украшением испанского стола.





Bali Hai Seafood Market






