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ГОСТ 30294-95 Оборудование для предприятий 
общественного питания. Оборудование 

секционное модулированное. Основные размеры
Основными размерами оборудования являются: длина – L; ширина – B; 
высота – H 
без выступающих частей (ручек, кранов, маховиков и др.), обеспечивающие 
возможность стыкования отдельных изделий для образования единого 
комплекса.
Длина и ширина секционного модулированного оборудования должны быть 
кратны установленному модулю - 100 мм и рассчитываются по формулам:

где коэффициенты кратности n, m = 1, 2, 3. Высота оборудования не должна 
превышать 2000 мм. Высота до рабочей поверхности - 900 мм. Допускается 
высота до рабочей поверхности 850 мм.
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Оборудование секционное модулированное - оборудование, 
сконструированное в соответствии с единым модулем в виде функционально 
сопряженных секций.

Оборудование тепловое технологическое - оборудование, предназначенное 
для тепловой обработки пищевых продуктов (варка в воде или на пару, выпечка, 
жарение, разогрев и т.д).

Оборудование вспомогательное - оборудование, предназначенное для 
подготовки, приготовления и хранения пищевых продуктов, хранения посуды и 
прочих принадлежностей (столы, шкафы, кассеты, полки, моечные ванны и т.д.).
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Оборудование холодильное - оборудование, предназначенное для хранения и 
охлаждения пищевых продуктов, при температурах охлаждения и замерзания 
(холодильные шкафы, столы с холодильными отделениями и т.д.).

Оборудование для раздачи и самообслуживания - оборудование, 
предназначенное для раздачи порционных блюд и напитков.

Оборудование для буфетов и баров - оборудование тепловое, холодильное, 
раздаточное и вспомогательное, размеры и внешнее оформление которого 
соответствуют условиям применения его для оснащения буфетов и баров.
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Объем функциональный - внутренний объем оборудования, в котором 
осуществляются процессы тепловой обработки, охлаждения и хранения 
пищевых продуктов непосредственно или в функциональных емкостях.

Кассета - устройство для установки функциональных емкостей в 
функциональные объемы оборудования или в контейнеры.



Секционно-модулированное оборудование


