
Салат «рыба под 
шубой».

Выполнил 
ученик 6 класса: 
Сайфуллин 
Евгений.



Ингредиенты:

•1. Свекла варёная – 2 штуки.

•2. Матье – рыба – 1 упаковка.

•3. Варёный картофель – 3 штуки.

•4. Яйцо варёное – 3 штуки.

•5. Майонез. 



Как делать:
•1 слой: картофель через тёрку сверху майонез сеточкой.

•2 слой: мелко нарезать сельдь и сверху сеточкой майонезом.

•3 слой: яйца нужно натереть через тёрку и сверху сеточкой 
майонезом и размазать.

•4 слой: свёклу натереть через тёрку и размазать по верху.

•Потом украсить сверху сеточкой из майонеза.

                                       

                                     САЛАТ ГОТОВ!!!



                            Как я его делал.



       Сначала всё подготовим к готовке:



1 слой: картошка (натереть)



Нарезаем сельдь.



2 слой: кладём сельдь



Намазываем майонез на салат и 
размазываем.



Натереть яйца и сверху размазать 
майонез.



Натереть и размазать свёклу



Сверху украсить майонезом и 
поставить в холодильник чтобы 
пропитался.



                Салат готов!!!


