
Рецепт + приготовление

ГУРЬЕВСКАЯ КАША









1-ые этапы готовки



2-ой этап готовки
•В кипящее молоко со сливками 
добавляем манную крупу.
•Главное не переборщить.
•Но манку мы не варим,а всыпаем и 
выключаем газ.
•Держим 15 минут.



Если 
проблендер
ить кашу
Она станет 
пышнее и 
воздушней.



•Выкладываем кашу,
•Затем орехи и изюм,
Дальше наливаем варенье 
•Любое,главное что бы оно 
было вкусное.



Получило
сь очень 
вкусно!
Воздушн
о и 
сладко.



Спасибо за внимание!!!


