
                                               

АРМЯНЕ

Еврей и тувинец, бурят и удмурт,
Русский, татарин, башкир и якут.
Разных народов большая семья,
И этим гордиться должны мы, друзья!



Армяне - один из самых 
древних народов на 

Земле. Этногенез армян 
По наиболее 
преобладающей
в науке теории, армяне
сформировались между 
XIII и VI веками до н. э. на
территории 
Армянского
нагорья.
Антропологически 
армяне
относятся к
переднеазиатскому
(арменоидному) типу 
южной
ветви большой
европеоидной расы.



Государственные символы Армении
Флаг Герб

Столица 
Армении Ереван

Расселение этноса
Армяне по национальности (по крови), живущие где угодно, а не просто граждане, 

проживающие на территории Армении. Армения в V веке первой приняла христианство на 
государственном уровне.Первые армянские поселения на территории России начали 

появляться в X веке.



Армянская семья всегда отличалась прочностью. Современная армянская семья, как 
правило, состоит из 4-5 человек. Домашним хозяйством в семье традиционно ведает старшая 

в доме женщина, ее авторитет признается выше авторитета мужчины.
К национальным чертам характера армян. 

относится, прежде всего,
удивительное трудолюбие, мужество и 

выдержка, к старшим особое уважение и
почитание. Армяне темпераментны, 
общительны и очень гостеприимны,

удивительно щедры и коммуникабельны.



Армянский национальный костюм.
Одежда, особенно та, которую носила молодежь, обычно была расшита красивым 

растительным орнаментом, в котором преобладали архаические мотивы. Не украшали 
только одежду стариков.



Гостеприимство  
О гостеприимстве армянского народа знают во всем мире. По любому случаю радости и счастья 

обязательно надо накрыть стол там, где у тебя есть близкие люди: в доме, на работе и т.д. 
Обязательно нужно выпить и покушать - если ты не сделаешь этого, то ты не желаешь счастья. Чем 
чаще ты накрываешь стол (по любому поводу) тем больше тебе вернется - искренне считают армяне.

Традиции
Среди армянских традиций 
главными можно выделить 
свадебные обычаи,
праздники и виноделие,
которое принято у многих 
семей как родовая
традиция, передающаяся 
из поколения в поколение.



Кухня

Приготовление мясных, 
рыбных и овощных блюд 

армянской кухни построено 
на фаршировании, 

взбивании, приготовлении 
пюре и суфлеобразных масс, 

требующих больших затрат 
времени и труда. 

В рационе армян большое 
место занимают сыры. 

Развитое домашнее 
сыроделие отличается 

богатым ассортиментом 
сыров. А также популярен во 
всем мире армянский лаваш 

и блюда с ним.



 Большое количество фруктов, 
орехов.




