Mobec AS



VILLA \e Chardonnay

0,751,11 %

Klassikaline kuiv valge
vein. Valmistatud
Chardonnay
viinamarjadest.

Veinil on varske ja
elegantne kuldne varv
orna oliivivarjundiga.
Maitse on varske ja
meeldivalt mahlakas.
Maitsebuketis on tunda
rohelist duna ja
meeldhnalist melonit.

Vein sobib suurepdraselt valge
liha ja kalaroogade juurde.
ldeaalne sobivus: kitse- ja
sinihallitusjuustuga.

Serveeritakse kiilmalt 8 — 10°C.
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VILLA Pinot Blan(‘
KRIM 0,75L, 11%

Valge kuiv vein rikkaliku ja
elegantse maitsebuketiga.
Veinis on tsitruse —ja
troopiliste viljode aroome,
samuti on kergelt funda laimi
ja greibi kibedust. Ning
ananassi ja virsiku érna
maitset.

Suurepdraselt
kombineeritakse
erinevate roogadega:
mereandidest, kalast ja grilltud
aedviljadega, samuti vurtsika
Aasia ja Tai kdokiga

Serveeritakse kiilmalt 8 — 10°




VIILA Cabernet

Punane kuiv vein
tumedat rubiinivarvi ja
granaatouna kerge
maitsega.

Maitse on moddukalt
taidlane, sametine.
Maitsebuketis on
tunda mustasdstra
noote.

Kaunistab igat
pidulauda oma
maitse keerukusega.

Suurepadraselt kombineeritav
kuumade liharoogadega ulukilihast ja
grillitud lambalihast

Soovitav tarbida temperatuuril 16-18°




VILLA Sa peravi

Punane kuiv vein
rikkaliku intensiivse
maitsega ning on
sugavat fumeda
granaatouna varvi.
Maitses, on funda
mustika ja poldmarja
Magusus. Aroom
roomustab meid
vaarika ja aroonia
magususega.

Serveeritakse grill-liha ja vrtsikate
roogade juurde. Oivaliselt tdiendab
vinnutatud liha ja pasteete.




Punane kuiv vein on
rubiinivarvi. Aroomis
peitub kirsi varjundiga
hork puuviljamaitse.
Vein on pehme, siidine,
rikkaliku Sokolaadi
maitsega.

Veini sobib pakkuda kUpsetatud
faasaniliha juurde, samuti punasele
lihale, dolma ja lamba sasldkile




BV EATAROD SPOCHOS Valmistatud Muskat Ottonel

0,75 A. AAK. 9-13 % 00. Cax. 3-8 % M?é?Muscat de Hambourg
4820183100986 sortidest. Marjad korjatakse
kui nende suhkrusisaldus on

saavutanud maksimumi.

Peenes maitses on
harmooniliselt
kombineeritud kipsete
puuviljade ja vaarika
magusus ning ldamaise
muskaatpahkli [6hn.
Toidusoovitus:

Muscat Berbarro
suureparaselt sobib ahju -
ounaga, virsikuga ja pirniga




