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Каротиноиды – большой класс 
тетратерпеноидов, окрашенных 

соединений от жёлтого до 
красного цвета, включающий 

более 700 химических структур. 
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Более активными соединениями класса 
каротиноидов, являются: 
 -ликопин, 
-криптостаксантин,
-фукоксантин, 
-неоксантин





* качественный,
* количественный, 
* конформационный 

Для каротиноидов важны
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