
Проект
МНОГОТЕМПЕРАТУРНЫЙ СКЛАДСКОЙ КОМПЛЕКС КЛАССА А



Цель: создание складского комплекса базы для 
хранения продуктов питания в широком 
температурном диапазоне, который позволит 
хранить запас продуктов питания во всех сегментах



Предполагаемые технические характеристики объекта

∙ Стандартный склад класса А: 30 000 кв.м

o Склад класса А с климат-контролем (температурный режим +15°С): 15 000 кв.м.

o Холодильный склад класса А (температурный режим 0 .. +5°С): 5 000 кв.м. 

o Морозильный склад класса А (температурный режим –18 .. –20°С): 5 000 кв.м

o Морозильный склад класса А (температурный режим –24 .. –25°С): 5 000 кв.м

∙ Офисные помещения: 5000 кв.м.

∙ Одноэтажное складское здание

∙ Рабочая высота потолков: 12 м

∙ Шаг колонн: 12х24 м

∙ Бетонный пол с антипылевым покрытием

∙ Нагрузка на пол: 7 тонн/м2

∙ 1 док, оборудованный докшелтером и доклевеллером 

       на 900 кв.м. складской площади

∙ Надувные обжимные доки в морозильной части здания Доковая система



∙ Современное холодильно-морозильное оборудование

∙ Поддержание постоянной температуры в зоне погрузки-разгрузки

∙ Возможность принимать грузовики с подъемно-откидным бортом

∙ Гибкое деление на отсеки по площадям

∙ Системы пожаротушения и пожарной сигнализации

∙ Системы отопления и вентиляции

∙ Оптико-волоконные коммуникации

∙ Системы стеллажного хранения

∙ Парковочные места для грузового и 

     легкового автотранспорта

Склад климат-контроль



ФАСАД ЗДАНИЯ. ОФИСНЫЕ БЛОКИ

ЗОНА ЭКСПЕДИЦИИ ХОЛОДНОГО СКЛАДА

ФАСАД ЗОНЫ РАЗГРУКИ/ЗАГРУЗКИ (ДОКИ)
ЗОНА ЭКСПЕДИЦИИ ХОЛОДНОГО СКЛАДА



Использование складских зон
Температурный режим +5 … +20°С: 15 000 кв.м.

- Хранение бакалейной группы товаров (крупы, мука, консервация)

- Хранение напитков, детского питания

- Хранение непродовольственной группы товаров

- Хранение алкогольной продукции

- Хранение кондитерских изделий

Температурный режим 0 .. +5°С: 5 000 кв.м.

- Хранение свежих овощей, фруктов

- Хранение молочной и кисломолочной продукции

- Хранение свежего мяса животных, птиц, яиц

- Хранение колбасной продукции 

Температурный режим –18 .. –20°С: 5 000 кв.м

- Хранение мороженного

- Хранение мясные и овощные полуфабрикаты

Температурный режим –24 .. –25°С: 5 000 кв.м

- Хранение мясной, рыбной продукции требующих глубокой заморозки

Склад климат-контроль

Сухой склад



СПАСИБО
ЗА ВНИМАНИЕ!

ДАЛЕЕ ВЫ МОЖЕТЕ ПОДРОБНО ОЗНАКОМИТЬСЯ С ПАСПОРТОМ 
ИНВЕСТИЦИОННОГО ПРОЕКТА
















